
Die Premium                                     Manufaktur

Eis Duett

www.eisbluemerl.de

Eisblümerl Naturkost GmbH
Postfach 13 01 05 · 90113 Nürnberg · Tel. 0911-56 79 79-30  

Fax 0911-56 79 79-39 · info@eisbluemerl.de

Das vegane Eis-Sortiment  
zum ruckzuck Selbermachen!

vegan

Lactosefrei

Vegan

Glutenfrei

Ohne Eismaschine

Vanille/Schoko
Für cremiges Eis 

Fruchteis
Für feines 

Eis Duett 
Cappuccinoeis 
Eine feine Kreation aus: 1x Eisbasis für cremiges 
Eis, 500 ml Milch oder Soja-/Reisdrink und 2 EL 
Instantkaffee.

Nusseis 
Reiner Nussgenuss: 1x Eisbasis für cremiges Eis, 
500 ml Milch oder Soja-/Reisdrink und 2 EL Eis-
blümerl Nussmus Ihrer Wahl (z. B. Mandelmus).

Piña Colada-Eis 
Nehmen Sie: 1x Eisbasis für cremiges Eis, 100 g 
Kokosmilch, 175 ml Ananassaft, 225 ml Reisdrink 
und feine Kokosraspel.

Eis Duett 
Erdbeereis 
Der Klassiker aus: 1x Eisbasis für Fruchteis,  
250 ml Reisdrink sowie 250 ml Erdbeer- 
püree (oder frischen Erdbeeren).

Orangeneis 
Feiner Fruchtgeschmack mit: 1x Eisbasis für  
Fruchteis, 375 ml Orangensaft, 100 ml Reisdrink 
und 50 g Eisblümerl „Süße Orange”.

Sekteis 
Ein prickelndes Vergnügen: 1x Eisbasis für  
Fruchteis, 250 ml Sekt und 250 ml Reisdrink  
(Achtung: Eis mit Alkoholgehalt länger  
einfrieren!).

 
Noch mehr Rezepte  
    finden Sie im Internet: 
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Eis Duett
Jetzt neu für alle Eis-Genießer – Mit Eis Duett 
lässt sich ganz schnell und einfach Ihr persönli-
ches Bio Lieblingseis kreieren:

Je nach Geschmack wird die Eis Duett Basis- 
masse mit Milch, oder als vegane und lactosefreie 
Variante mit Soja- bzw. Reismilch vermischt und 
aufgekocht. Dabei können mit dem beigefügten  
Vanille- und Kakaopulver gleich zwei verschiedene 
Geschmacksrichtungen gezaubert werden.  
 
Die Mischung kommt abgekühlt in die Eismaschine 
oder in einer geeigneten Box ins Gefrierfach.  
Nur 3 Stunden später ist der Eisblümerl Eisspaß 
servierbereit. Das Ergebnis sind optimale Eis- 
Konsistenz, intensiver Geschmack und hoch- 
wertigste Produktqualität.

Mit weiteren Zutaten, wie zum Beispiel den süßen 
Fruchtmusen von Eisblümerl, lassen sich unend-
lich viele Eis-Kreationen zubereiten.

Einfache Zubereitung
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4 Vanille/Schoko
Für cremiges Eis

Fruchteis
Für feines

Schon probiert?

Eis-Spaß  
für Kinder:  
Die Masse  
einfach direkt 
in Stieleis- 
Förmchen  
füllen!


