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bioPress, das renommierte deutsche Bio-Fachmagazin (seit 1994) sucht die besten Bio-Olivendle. Die
Ergebnisse werden im bioPress Magazin beschrieben und die Top25 bioPress Olivendle auf der
bioPress WEBseite beworben und sie erhalten das Recht mit dem Label Top25 bioPress Olivendl zu
werben.

Teilnehmen kénnen alle Unternehmen, die Bio-zertifizierte Olivenéle produzieren, verarbeiten und/
oder vermarkten. Der international anerkannte Olivendlexperte Dr. Horst Schafer-Schuchardt organi—
siert die Jury fur das bioPress-Magazin. Mitglieder der Jury sind Dr. Dr. Lorenzo Cerretani (Capo
Panel) Universita di Bologna, Nicola Perrucci (Capo Panel) Regione di Puglia, Dr.-Ing. Kouther-Behir
Ben Hassine (Capo Panel) Research Institute Olive of Tunisia, Dr. Christian Gertz, Lebensmittelchemiker,
Anna-Maria Schifer-Schuchardt, Carmen Sanchez (beide zertifizierte Olivendl-Testerin) sowie Kersten Weten-
kamp, Chefredakteur der Zeitschrift Der Feinschmecker.

Fach| iir Naturprodukte

Die Teilnahmegebiihr betragt 164,- Euro plus 28,- Euro fir jedes angemeldete Olivendl. Buchungen
bis zum 19.Dezember 2014 (Auftragseingang) erhalten 10 Prozent Friihbucherrabatt.
Bitte melden Sie die Ole, die Sie in die Verkostung und Qualitdtspriifung einreichen wollen, verbindlich

an. Schicken Sie jeweils drei Original-Testmuster der Olivendle (fur die 1. Degustation + eventuellen 2.
Nachtest, plus Rickstellmuster) an den bioPress-Verlag. Anmeldeschluss ist der 27. Februar 2015.

Es werden nur Oli d’Oliva Extra Vergine akzeptiert. Abgerechnet wird per Rechnung.

(mehr siehe Beiblatt)

Name der Ole:
Anzahl der Olivenole Jahrliche Produktionsmenge

Welche Olivensorte(n) wurden verwendet?

Erzeugerabfillung Ja Nein Erzeuger:

Wann wurde das Ol geerntet, wann produziert? Jahr: / Monat: /

Wie wurde geerntet? per Hand per Maschine anders

Wo wurde gepresst? In der eigenen Olmiihle ? Ja Nein

Mdihlentyp

Ist das Olivendl leicht fruchtig mittel fruchtig intensiv fruchtig
Natirlicher unverdnderter Sduregrad nach der mechanischen Herstellung (0,1 bis 0,8) %

Bitte senden Sie und ihre aktuellen Preislisten, Prospekte und Fotos zu.
Einsendeschluss ist der 27. Februar 2015. Der Rechtsweg im Ranking ist ausgeschlossen.
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