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_______________________________________________________________________________________________________ 

bioPress, das erste und älteste Bio-Fachmagazin sucht die besten Bio-Olivenöle. Die Ergebnisse   
werden in der bioPress August-Ausgabe zur anuga 2011 beschrieben und die Besten im Ranking  
auf der anuga organic -Sonderschau „Voll-Bio“ vom 8. bis 12. Oktober 2011 vorgestellt. 

Teilnehmen können alle Unternehmen, die Bio-zertifizierte Olivenöle produzieren, verarbeiten und/ 
oder vermarkten. Der international anerkannte Olivenölexerte Dr. Horst Schäfer-Schuchardt organi-
siert zusammen mit einer Jury für das bioPress-Magazin die Verkostung und die Qualitätsprüfung. 

Die Teilnahmegebühr beträgt 147,- Euro für die ersten 3 Einsendungen. Jedes weitere Olivenöl kann  
für zusätzliche 24,- Euro angemeldet werden. 

Bitte melden Sie die Öle, die Sie in die Verkostung und Qualitätsprüfung einreichen wollen, verbindlich 
an. Schicken Sie  jeweils zwei Original-Flaschen mit Olivenölen an den bioPress-Verlag. 
Es werden nur Oli d´Oliva Extra Vergine akzeptiert. Abgerechnet wird per Rechnung. 
____________________________________________________________________ 

Anzahl der Olivenöle   �� Namen der Öle:                                                                          

                                  
            (mehr siehe Beiblatt) jährliche Produktionsmenge                         
Welche Olivensorten wurden verwendet?                                                                                                     

Erzeugerabfüllung      Ja  �  Nein  � Erzeuger:                                                                                    

Wann wurde geerntet, wann das Öl produziert?  Jahr:               /                 Monat:             /                     

Wie wurde geerntet?                                   per Hand  �  per Maschine  � anders � 

Wo wurde gepresst? In der eigenen Ölmühle?      Ja  �           Nein  � 
Mühlentyp                                                                                                                                                     
 

Ist das Olivenöl                                     leicht fruchtig  �  mittel fruchtig  �   intensiv fruchtig  � 

Natürlicher unveränderter Säuregrad nach der mechanischen Herstellung (0,1 bis 0,8):                          

__________________________________________________________________________________ 

Bitte senden Sie uns Ihre aktuellen Preislisten, Prospekte und Fotos zu.  

Einsendeschluss ist der 15. Mai 2011. Der Rechtsweg im Ranking ist ausgeschlossen. 
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