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_______________________________________________________________________________________________________ 

bioPress, la prima e la piu vecchia revista di ecologia in Germania cerca i migliori OLI D’OLIVA 
BIOLOGICI del mondo. I risultati della degustazione degli oli vengono comunicati nella edizione di ago-
sto per la fiera anuga 2011 dal bioPress ed i finalisti del Ranking si presentano durante una  
esposizione esclusiva ed ecologica, la “BIO-TOTALE”,  che fà parte dell’ANUGA dall’8. – 12. ottobre 
2011. 

Tutte le imprese che producono, lavorano o negoziano Oli d’Oliva con il certificato biologico possono 
partecipare. Dr. Horst Schäfer-Schuchardt, riconosciuto come esperto di olio d’oliva, organizza insie-
me con una giuria la degustazione e l’esame della qualità degli oli per il bioPress-Magazin. 

La partecipazione viene a costare € 147.- per insieme 3 oli di varietà diversa.  Per ogni olio ulteriore 
sono da aggiungere € 24.-. 

Vi preghiamo di dichiarare impegnativamente gli oli i quali sono previsti per la degustazione e l’esame 
di qualità. Da ogni varietà sono da mandare 2 bottiglie o lattine d’origine di olio d’oliva alla casa editrice 
bioPress.  Si accetta solo OLI D’OLIVA EXTRA VERGINE. Pagamento  tramite fatture. 
____________________________________________________________________ 

Numero degli oli d´oliva �� Nomi degli oli:                                                                              

                                   
Numero degli olivi             Produzione annuale dell´olio                          
Varietà delle olive                                                                                                                                          

Imbottigliamento d´origine      si  �  no � Produttore:                                                                          

Raccolta delle olive     anno:        mese                 Produzione dell´olio? anno:        mese                        

Metodi della rassolta                            a Mano  �  Scuotitore  � Diversamente � 

Produzione dell´olio nel proprio frantoio        si  �  no �  se no, quale frantoio                                       

Tipo del frantoio                                                                                                                                          
 

Olio d´oliva:   fruttato leggero  �  fruttato medio  �   fruttato intenso  � 

Acidità d´origine dell´olio dopo i procedimenti meccanici (0,1 bis 0,8):                                                    

________________________________________________________________________________ 

Vi preghiamo di mandarci listini  prezzi, brossure e materiali di foto.  

Gli oli sono da inviare entro 10. giugno 2011. La via legale per il Ranking è esclusa. 

 
Ditta                                                                                               

Strada                                                                                            

Città                  /                                                                            

Regione/Provincia                                                                          

Tel./Fax                                                                                          

Internet                                                                                           

eMail                                                                         

Produttore  �  Negoziante �  Operatore di olio � 

Nome                                                                                              

Cognome                                                                                        

Funzione                                                                                        

 
Data                                                                                              
 

                                                                                                      

Firma 


