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Ancora una volta il nostro invito al  
Primo Esame dell’Olio d’Oliva Biologico nella  

RIVISTA bioPress 
Gentili Signore e Signori 
i nostri lettori di bioPress sono negozianti autonomi di supermercati e sensibili per la 
qualità, sono commercianti di alimentari sia artigianali sia naturali e compratori nel commercio 
al minuto e all’ingrosso. Fra di loro si trovano anche  cuochi di ristoranti con grande interesse 
dei assortimenti e prodotti biologici. 
Da anni conoscono e valutano bioPress come una fonte informativa di valore. 
 
Da 2001 bioPress organizza il “Bio-Kompetenzzentrum“ (centro di informazione) 
sull’ANUGA, la piu grande fiera per alimentari a Köln.  
Questo centro deve essere considerato come un palcoscenico per presentazioni di specialità 
biologiche. 

I migliori 25 Oli d’Oliva Biologici  dell’esame vengono presentati come segue: 

- pubblicazione tramite bioPress con una edizione di 20 000 copie 
lettori:  negozianti, commercianti, commercio all’ingrosso, cuochi etc. 

     -     mostra speciale “Bio Totale” organizzato dal bioPress in collaborazione con  
la Fiera di Köln, l’ ANUGA, ottobre 2011 (partecipano 120 produttori con piu  di 2.000 
prodotti biologici) 

     -     bioPress-Internet 
     -     banca dei dati di Internet per il commercio Tedesco www.biovollsortiment.de 

Tutti I participanti, chi sono classificati, si trovano nella lista del bioPress-Internet con illustra-
zioni e descrizioni caratteristiche: 

- quantità degli olivi 
- quanti metri – s.l.m. 
- varietà dell’oliva 
- metodo della raccolta 
- tipo del frantoio  
- quantità della produzione dell’olio 
- fruttato: leggero / medio / intenso 
- indirizzo e contatti 
- prezzo di vendita al negozio  
- in vendita da qui 

 
Non mancate all’accesso del mercato degli Oli d’Oliva Biologici. Presentate ancora oggi i vo-
stri migliori Oli d’Oliva Biologici al primo esame della competizione (ranking). 
Il 10. giugno 2011 èl’ultimo giorno della iscrizione. 
 
Con I migliori saluti    Appendice:  schede di iscrizione 

                                                      informazioni sul progetto 
Erich Margrander  
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Gentili Signore e Signori. 
  
Gli Oli sono un’importante elemento della nutrizione. I consumatori dei pro-
dotti biologici, coscienti della salute possiedono una grande affinità a 
questi elementi della vita. Il consumo degli alimentari nell’ultimo decennio 
è rimasto più o meno stabile. Il consumo degli alimentari biologici invece è 
in continua salita. Verso l’inizio del secondo millennio il volume commer-
ciale era ancora un miliardo di Marchi Tedeschi. Oggi invece il consumo de-
gli alimentari biologici si può valutare a sei miliardi di Euro. 

Cosi fa senso di piazzare alimentari di alta qualità nei settori biologici. 
La presenza quantitativa degli oli negli scaffali dei supermercati ci invita 
di sostenere il processo dello sviluppo delle offerte biologiche in maniera 
intensa. 

Nel commercio degli alimentari, sia nei supermercati che nella gastronomia, 
le richieste per prodotti biologici aumentano in modo incredibile. Il com-
mercio dei prodotti biologici si presenta come il non plus ultra per quanto 
si tratta di qualità costante. 

Oli d’Oliva Extra Vergine con il marchio BIO stanno conquistando i mercati. 
Purtroppo le offerte biologiche, a pari con prodotti tradizionali, sono an-
cora rare. I commercianti si troveranno sotto una crescente invasione di ri-
chieste. 

Cosi è venuto il momento per il BioPress, la più importante rivista specia-
lizzata per prodotti biologici in Germania, di creare un PANEL per gli Oli 
d’Oliva Biologici Extra Vergine. Informazioni in seguito sulla qualità ed 
origine di Oli d’Oliva, ottenuti da olive coltivate con metodi artigianali, 
aiuteranno i commercianti. 

Il primo assortimento e la prima degustazione degli Oli è previsto prima 
dell’estate. Lo stesso vale anche per il RANKING (classificazione). Cosi i 
commercianti trovano un filo rosso che aiuta la loro scelta e decisione qua-
le Olio d’Oliva Biologico potrebbe essero adatto per il loro assortimento. 

Da 17 anni BioPress è conosciuto e apprezzato nel settore biologico. Le cre-
ative attività e le informazioni di BioPress hanno creato lo sviluppo enorme 
nella commercializzazione dei prodotti biologici. 

L’edizione di agosto, dedicata alla ANUGA in ottobre a Colonia, presenterà i 
risultati. L’ANUGA, la piu grande e la piu conosciuta fiera per alimentari 
del mondo collabora da dieci anni con BioPress. 

A Colonia BioPress organizzerà il “Bio-Kompetenzzentrum” (centro di informa-
zione) e una presentazione speciale , il “Voll-BIO” (Bio-Totale). Anche que-
sto palcoscenico serve per la presentazione delle degustazioni della Bio-
Press. Con grande piacere BioPress ha preparato questo palcoscenico per gli 
Oli-Biologici. Il Panel troverà il consenso dei lettori di BioPress entro 
breve tempo. 

BioPress prega i produttori e i negozianti di approfittare di queste occa-
sioni elencate e di mandare i migliori Oli Biologici al concorso. La giuria 
viene guidata dallo specialista e scienziato internazionale degli Oli 
d’Oliva, Dott. Horst Schäfer – Schuchardt. 

 Appendice: schede d'iscrizione 
Cordialmente         
Erich Margrander  
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_______________________________________________________________________________________________________ 

bioPress, la prima e la piu vecchia revista di ecologia in Germania cerca i migliori OLI D’OLIVA 
BIOLOGICI del mondo. I risultati della degustazione degli oli vengono comunicati nella edizione di ago-
sto per la fiera anuga 2011 dal bioPress ed i finalisti del Ranking si presentano durante una  
esposizione esclusiva ed ecologica, la “BIO-TOTALE”,  che fà parte dell’ANUGA dall’8. – 12. ottobre 
2011. 

Tutte le imprese che producono, lavorano o negoziano Oli d’Oliva con il certificato biologico possono 
partecipare. Dr. Horst Schäfer-Schuchardt, riconosciuto come esperto di olio d’oliva, organizza insie-
me con una giuria la degustazione e l’esame della qualità degli oli per il bioPress-Magazin. 

La partecipazione viene a costare € 147.- per insieme 3 oli di varietà diversa.  Per ogni olio ulteriore 
sono da aggiungere € 24.-. 

Vi preghiamo di dichiarare impegnativamente gli oli i quali sono previsti per la degustazione e l’esame 
di qualità. Da ogni varietà sono da mandare 2 bottiglie o lattine d’origine di olio d’oliva alla casa editrice 
bioPress.  Si accetta solo OLI D’OLIVA EXTRA VERGINE. Pagamento  tramite fatture. 
____________________________________________________________________ 

Numero degli oli d´oliva �� Nomi degli oli:                                                                              

                                   
Numero degli olivi             Produzione annuale dell´olio                          
Varietà delle olive                                                                                                                                          

Imbottigliamento d´origine      si  �  no � Produttore:                                                                          

Raccolta delle olive     anno:        mese                 Produzione dell´olio? anno:        mese                        

Metodi della rassolta                            a Mano  �  Scuotitore  � Diversamente � 

Produzione dell´olio nel proprio frantoio        si  �  no �  se no, quale frantoio                                       

Tipo del frantoio                                                                                                                                          
 

Olio d´oliva:   fruttato leggero  �  fruttato medio  �   fruttato intenso  � 

Acidità d´origine dell´olio dopo i procedimenti meccanici (0,1 bis 0,8):                                                    

________________________________________________________________________________ 

Vi preghiamo di mandarci listini  prezzi, brossure e materiali di foto.  

Gli oli sono da inviare entro 10. giugno 2011. La via legale per il Ranking è esclusa. 

 
Ditta                                                                                               

Strada                                                                                            

Città                  /                                                                            

Regione/Provincia                                                                          

Tel./Fax                                                                                          

Internet                                                                                           

eMail                                                                                               

Produttore  �  Negoziante �  Operatore di olio � 

Nome                                                                                              

Cognome                                                                                        

Funzione                                                                                        

 
Data                                                                                              
 

                                                                                                      

Firma 


