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Erinnerung
Unsere Einladung zur 1. Bio-Oliventélverkostung im bioPress Magazin.

Sehr geehrte Damen und Herren.

Unsere bioPress-Leser sind selbststandige Kaufleute von qualitats-
orientierten Supermarkten, Feinkosthédndler und Naturkostfachhandler,
Einkaufer im Handel und GroBhandel sowie Gastronomen mit grof3em
Interesse an Bio-Sortimenten und —Produkten. Sie kennen und schétzen
bioPress als wertvolle Informationsquelle schon viele Jahre.

bioPress organisiert seit 2001 das Bio-Kompetenzzentrum auf der
anuga, Weltleitmesse fir Lebensmittel in Kéln - eine hervorragende
Plattform flr die Prasentation von Bio-Spezialititen.

Die 25 besten Bio-Oliventéle der Degustation werden vorgestellt:

- Veroffentlichung in bioPress (20 TSD Auflage,
Leser: bio-interessierte Kaufleute, Grohandel, Gastronomen etc.)

- anuga-Sonderschau "Voll-Bio'", organisiert von bioPress in
Zusammenarbeit mit koelnmesse/anuga) Im Okt. 2011 in Kdln
(es nehmen 120 Bio-Hersteller teil mit zirka 2.000 Bioprodukten).
- bioPress WEBseiten

- Internet-Datenbank fir den deutschen Handel www.biovollsortiment.de

Alle Teilnehmer, die in die Bewertung kommen, werden auf den bioPress-
Internetseiten aufgelistet mit Abbildung und Kurzcharakteristik:

- Anzahl der Olb&aume

- Meereshohe der Olivenbaume

- Sorte

- Ernteart

- Olmuhlentyp

- produzierte Olmenge

- leicht /7 mittel / intensiv fruchtig

- Name, Adresse, Kontakt

- VK-Preise (Endkunde)

- Bezugsquelle

Versdumen Sie nicht diesen Zugang zum deutschen Bio-Olivendlmarkt, und
melden Sie lhre besten Bio-Olivendle noch heute fiur das Ranking an.
Unser erweilterter Einsendeschluss ist der 10. Juni 2011.

Mit freundlichen Grifen

Erich Margrander
bioPress Herausgeber
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Sehr geehrte Damen und Herren,

Ole sind ein wichtiger Baustein in der Erndhrung. Gesundheitsbewusste Bio-
Konsumenten verfigen Uber eine hohe Affinitdt zu den Bausteinen des Lebens.

Die Lebensmittelumsatze im letzten Jahrzehnt waren weitgehend unverandert.
Es gab nur leichte Schwankungen, die eher Preisentwicklungen zuzuschreiben
waren, als einem héheren Konsum.

Einzig Bio-Lebensmittel hatten eine rasante Steigerungsrate von mehreren
hundert Prozent zu verzeichnen. Standen die Umsatze um die Jahrtausendwende
noch bei rund einer Milliarde Mark, so sind sie heute bei knapp sechs Milli-
arden Euro angekommen.

Es macht also Sinn, hochwertige Lebensmittel im Bio-Segment zu platzieren.
Die Vielfalt in den Olregalen der Supermarkte ladt dazu ein, den Entwick-
lungsprozess der Bioangebote aktiv zu fordern. Im Feinkosthandel und in der
Gastronomie erleben Bioprodukte einen regelrechten Boom. Der Biofachhandel
bildet eine Speerspitze im Anspruch an Qualitédt und Nachhaltigkeit.

Olivendle in Bioqualitat drangen vermehrt auf den Markt. Noch ist das Ange-
bot, verglichen mit herkémmlichen Produkten, relativ gering. Die Kaufleute
stehen unter wachsendem Nachfragedruck.

Da ist es an der Zeit, dass das alteste Fachmagazin fur Bio-Produkte in
Deutschland ein Qualitatspanel fur Bio-Olivenéle ins Leben ruft.

Regelmalige Aussagen Uber Qualitat und Ursprung hervorragender Bio-Olivenbdle
sollen die Kaufleute beim Abverkauf unterstitzen.

Die erste Auswahl werden wir vor diesem Sommer verkosten und ein Ranking
aufstellen, das den Kaufleuten eine Richtschnur in ihrer Sortimentsentschei-
dung geben soll.

In Handelskreisen ist die Fach-Redaktion bioPress seit 17 Jahren bekannt und
geschatzt. bioPress ist marktbildend tatig und hat viel zum riesigen Auf-
schwung der Bio-Vermarktung beigetragen. In der August-Ausgabe mit Schwer-
punkt "anuga-Partnerschaft' stellen wir die Ergebnisse vor.

Die Anuga, Weltleitmesse fur Lebensmittel in Koln, arbeitet seit zehn Jahren
mit bioPress zusammen. Dort organisiert bioPress das Bio-Kompetenzzentrum
und die anuga-Sonderschau "Voll-Bio". Auch dieses Umfeld wird als Plattform
dienen fur die Prasentation dieser bioPress-Olivendlverkostung.

Wir freuen uns auf diese neue Bio-Olivendl-Plattform. Das Panel wird sich
schnell in den Kopfen unserer bioPress-Leser festsetzen und etablieren.
Nutzen Sie unsere Moglichkeiten und schicken sie ihre Besten ins Rennen.

Die Jury wird geleitet von dem international bekannten Oliventlexperten Dr.
Horst Schéfer-Schuchardt, der bestimmt viele von lhnen schon kennen gelernt
hat.

Mit freundlichen GrufRen
Anhang: 1 Anmeldeformular

Erich Margrander
bioPress Herausgeber



Press

arnaturprodukte L. D1IOPress Olivendl-Degustation im Sommer 2011

bioPress Verlag, Marita Sentz e.K., Schulstr. 10, 74927 Eschelbronn, Tel. 0049 (0)6226-4351, Fax 0049 (0)6226-40047

bioPress, das erste und alteste Bio-Fachmagazin sucht die besten Bio-Olivendle. Die Ergebnisse wer-
den in der bioPress August-Ausgabe zur anuga 2011 beschrieben und die Besten im Ranking auf der
anuga organic -Sonderschau , Voll-Bio*“ vom 8. bis 12. Oktober 2011 vorgestellt.

Teilnehmen kénnen alle Unternehmen, die Bio-zertifizierte Olivendle produzieren, verarbeiten und/
oder vermarkten. Der international anerkannte Olivenélexerte Dr. Horst Schéafer-Schuchardt organi-
siert zusammen mit einer Jury fur das bioPress-Magazin die Verkostung und die Qualitatsprifung.

Die Teilnahmegebuhr betragt 147,- Euro fur die ersten 3 Einsendungen. Jedes weitere Olivendl kann
fur zusétzliche 24,- Euro angemeldet werden.

Bitte melden Sie die Ole, die Sie in die Verkostung und Qualitatspriifung einreichen wollen, verbindlich
an. Schicken Sie jeweils zwei Original-Flaschen mit Olivendlen an den bioPress-Verlag.
Es werden nur Oli d"Oliva Extra Vergine akzeptiert. Abgerechnet wird per Rechnung.

Anzahl der Olivendle D D Namen der Ole:

Erzeugerabfillung

Wann wurde geerntet, wann das Ol produziert? Jahr: / Monat: /

Wie wurde geerntet? per Hand D per Maschine D anders D

Wo wurde gepresst? In der eigenen Olmiihle? __ Ja D Nein D
MU O Y D
Ist das Olivepel leicht fruchtig D mittel fruchtig D intensiv fruchtig D

Bitte senden Sie uns lhre aktuellen Preislisten, Prospekte und Fotos zu.

Einsendeschluss ist der 10. Juni 2011. Der Rechtsweg im Ranking ist ausgeschlossen.

Firma . Wir sind Produzent O Verarbeiter O Handler O
Strale Vorname.__
PLZ . Ot Name
Land L Funktion
TelFax

DatUM
Internet
eMail

Unterschrift



